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SALMON FILETE ATM

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Nombre Filete de Salmén

Especie Salmo salar

Formato de Venta Porcién de 400g envasado.
Pais de Procedencia Chile

Mercado Nacional (Chile) &

ORIGEN DEL RECURSO
(Refresh / Fresco / Congelado / Banco Natural /

Centro de Cultivo / Zona de extraccién) “~ VIDA UTIL (Duracion)

Recurso de Origen Fresco 08 dias, en condiciones de almacenado de hasta 3 grados
Origen Captura Centro de cultivo, Cédigo: 101664 Celcius, sin sufrir quiebres en la cadena de frio, ni perdida
Zona de extraccion Chiloé de gases de atmosfera modificada.

CONDICIONES DE ENVASADO

Empaque primario: Empaque secundario:

Bandeja pldstica (PE/PP Blanco), Panal absorbente ultra Caja de Plumavit o bandeja de pldstico, cubierta con hielo.
zap, Film (PVDC) sellado en atmdsfera modificada (Mezcla

de gases de grodo alimentario), Faja con rotulacion. NOTA: El envase secundario sera en funcién de cada cliente,

considerando distancias de transporte entre planta de proceso Alimex
y ubicacion fisica del cliente final.

INFORMACION NUTRICIONAL EN 100G

Energia Kcal 142 Acidos grasos Trans g 0
Proteinas g 19,8 Colesterol mg 55
Grasa Total g 6.34 Hidratos de Carbono Disponibles g 0
Acidos grasos Saturados g 0,98 Azucares totales g 0
Acidos grasos Monoinsaturados g 21 Sodio mg 44
Acidos grasos Poliinsaturados g 2,5
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ALMACENAMIENTO Debe ser conservado en ambiente refrigerado hasta 3°C, debiendo ser controlada la J (;
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